M E RCU leontréal

BRUNCH - FETES DES MERES

ENTREES / APPETIZERS

SAUMON FUME ¢ BETTERAVE MARINEE « LABNEH * HUILE D'OLIVE
CURED SALMON ¢ PICKLED BEET * LABNEH ¢ OLIVE OIL

OU / OR
MOZZARELLA DI BUFALA e ZUCCHINI GRILLE « HUILE D'OLIVE
MOZZARELLA DI BUFALA s GRILLED ZUCCHINI  OLIVE OIL
OU / OR

FRITTATA AU FROMAGE DE CHEVRE * POIVRON ROUGE ¢ SALADE ¢ HUILE AUX HERBES
GOAT CHEESE FRTTATA » RED PEPPER » SALAD « HERB OIL

PLATS PRINCIPAUX / MAIN

POISSON DU JOUR GRILLE « FENOUIL « AVOCAT e SALSA VERDE
GRILLED MARKET FISH = FENNEL » AVOCADO = SALSA VERDE

OU/OR

ONGLET GRILLE « CITRON ¢ P.D.T. A L'ERABLE » OEUF POCHE « TOMATES CONFITES
GRILLED HANGER STEAK « LEMON « MAPLE POTATOES « POACHED EGG » CHARRED TOMATOES

OU/OR

RISOTTO * SAFRAN AUX POIS « MASCARPONE
RISOTTO « PEA SAFFRON » MASCARPONE

DESSERT / DESSERT

CHOIX DU CHEF
CHEF'S CHOICE

45S PLUS TAXES



