ENTREES

SUR LE FEU

PARTAGER

PLATS

PRINCIPAUX

MERCURIMontreal

3 MARS 2017

SASHIMI DE THON | SESAME NOIR « PALME DE SOYA « TOBIKO
VIVANEAU CRUDO | HONEYCRISP « GINGEMBRE « CHILI

CEUF A BASSE TEMPERATURE | FONDUTA « CROUTON « PERSIL
DUMPLING | MASCARPONE « TRUFFE « FREGOLA

TARTARE DE BCGEUF | KALAMANSI « CHIPOTLE « BOUTON DE MARGUERITE
TARTARE DE THON | TOBIKO « MISO AIOLI « OIGNON VERT

SALADE DE CHOU FRISE | POIRE ROCHA « PARMIGIANO REGGIANO
PAPPARDELLE | LAPIN « CHAMPIGNONS « CAROTTES

PALOURDES | BACON « CELERI « ANANAS

BOEUF KOREEN | NOIX CARAMELISEE « SESAME

USAGI TORI (SAUMON)

26

23

17

18

19

21

16

21

18

18

3 |unité

RAPINI GRILLES | MASCARPONE « PUREE D’ANANAS « GRAINE DE TOURNESOL 17

RAVIOLI | RICOTTA « EPINARD « PANCETTA « CHAMPIGNON

POISSON DU MARCHE| ROJEVA « AVOCAT « CHIMICHURRI

AGNOLOTTI | P.D.T. DOUCE « BEURRE DE « NORI » « FROMAGE DE CHEVRE
POULET PIRI-PIRI| CAROTTE NANTAISE « RAISIN SULTAN « LENTILLE
CONTRE-FILET | HARICOT RISINI « PLEUROTE

COTES DE DOS | SAUCE BBQ A LA MANGUE « SALADE DE CHOUX FRISE

MENU DEGUSTATION 5 SERVICES DISPONIBLE
VEUILLEZ AVISER VOTRE SERVEUR POUR TOUTES FORMES D’ALLERGIES OU RESTRICTIONS ALIMENTAIRES

32

36

27

28

35

23129



